Carta desenfadada disponible de 13.00h a 22.30h
Casual menu. Available from 13.00h to 22.30h

ENSALADA DEL FARERO ¥ < 22,00€
Ventresca de atdn La Curiosa
con queso Cebreiro y vinagreta de tomates secos. BOCADILLO DE SARDINILLA 18.00€
Lighthouse Keeper Salad Tuna belly from La Curiosa with LA CURIOSA Y AGUACATE i @ ‘
Cebreiro cheese and dried tomato vinaigrette. Pan rustico con aguacate machacado
. o e y sardinilla con pimiento de Padrén La Curiosa.
CARPACCIO DF‘ CIGALA sﬂz Tay 2500¢ Sardine from La Curiosa and avocado sandwich
IBlfeisin) @elfereiasie Mashed avocado and sardine with Padron peppers
TABLA DIEJ;\MOI\' IBERICO y 35,00€ from La Curiosa on rustic bread.
USRI KON NN SALPICON DE LANGOSTINO Y RAPE ¥ § 2 22,00€
Iberic cured ham platter with bread and tomato Prawn and Monkfish Salad
TABLADE QUESOS 8¢ © 24,00€ TOSTA DE LACON CON QUESO DE ARZUA A LA GALLEGA ¥ 18,00€
Cheese platter Toasted bread with lacén and Arzua cheese, Galician style
J Q) JES A GR/ ADO - - 3 5V ~ YA
[O)tl!:)l;gscvtli SrLaE:STEtE//IZEcE;e[;: GRATINADO % 2500 BACALAO CONFITADO SOUS VIDE CONAROMA CITRICO CON~ 38,00€
CREMOSO DE PATATA, TOMATITO CHERRY Y TRIGUEROS f <
ENSALADA DE 'l‘O}lr\TE ROSA, CABALIA 20,00€ Sous vide confit cod with citrus aroma, creamy potatoes, cherry
PROVENZAL Y ALINO DE ALBAHACA tomatoes and green asparagus
Pink tomato salad with Proven¢al mackerel and basil
vinaigrette CODILLO DE CERDO (250GR) A BAJA TEMPERATURA CON A 32,00€
20.00€ COMPOTA DE MANZANA GRANNY SMITH
"AMARON (I00GR) § A : Slow-cooked pork knuckle (400gr) with Granny Smith apple compote
Shrimp
o 0 f : ¥ & ¥ i @ # A o § &
PESCADO HUEVO LACTEOS GLUTEN CRUSTACEOS ALTRAMUCES APIO MOSTAZA  MOLUSCOS SESAMO SULFITOS  FRUTOS SECOS SOIA CACAHUETES

FISH EGG DAIRY GLUTEN CRUSTACEANS LUPIN CELERY MUSTARD MOLLUSCS SESAME SULPHITES TREE NUTS soy PEANUTS



PATES Y LATERIO LA CURIOSA

La Curiosa — Canned Goods & Patés

CONSERVAS / CANNED GOODS el et

Berberechos al natural 25/35 - Natural cockles 1N,00€ 14,50 €

Caballa Canalla - Rogue mackerel 9,00 € 12,50 € ﬁ
Caballa provenzal - Mackerel provenzal style 9,00€ 12,50 € n
Mejillones en escabeche 8/12P - Marinated mussels 1,50 € 1500 €

Sardinillas aceite oliva trufado - Truffled small sardines 10,50 € 14,00 €

Sardinillas en aceite de oliva - / Small sardines in olive oil 10,00 € 1350 €

Sardinilla Oliva y Padrén - Small sardines with Padron peppers 10,00 € 1350 € @
Ventresca al pesto - Tuna belly with pesto 10,00 € 13,50 €

Ventresca al curry verde - Tuna belly with green curry 10,00 € 13,50 €

Zamburinas al ajillo - Scallops with garlic 1,50 € 1500€

Zamburifias en salsa de vieira - Scallops with scallop sauce 1,00 € 14,50 €

PATES / PATES e e N A l l I l I l l S
Atun con miel y mostaza - Tuna honey and mustard 7,50 € 11,00 €

Bacalao con pasas y cebolla - Cod with raisins 8,00€ 1,50€

Bonito con piquillo - Bonito with piquillo pepper 9,50 € 13,00 € S N A C K B A R

Centollo y buey - Crab 10,00 € 13,50 €

Mejillones a la gallega - Galician-style mussels 9,00€ 12,50€

Nécora - Crab 11,00€ 1450€

Pulpo a la gallega - Galician-style octopus 9,00 € 12,50 €

Helado (2 bolas) 7,50 €

Ice Cream (2 scoops)

Brownie de chocolate sin gluten con helado de mandarina 7,50 €
Gluten-Free Chocolate Brownie with Mandarin Ice Cream

*Room service: 10€
*lva Incluido / Vat Included



